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1. Rappels réglementaires
2.Pression d’inspection en 2023

3.Bilan des controles officiels pour chaque type d’établissement en 2023

a.Boucheries/Charcuteries/Traiteurs et Rayons
boucherie/charcuterie/Traiteurs

b.Poissonneries et Rayons poissonnerie

c.Fromageries et Rayon fromagerie

d.Producteurs fermiers (non agréés)
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f. Boulangeries
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e Rappel sur I'évaluation globale de I'établissement

iberté

i, cont |'6 I é

Le décret n°2016-1750 du 15 décembre 2016 => Attribution du niveau d’'hygieéne en fonction
des suites administratives

On distingue quatre niveaux d'hygiéne =>

MNature des suites Niveau d'hygiene

Absence de suite administrative Tres satisfaisant _
Avertissement Satisfaisant o B ke S
Mise en demeure [ Suspension ou retrait d’agrément A améliorer K5 O s e e
Fermeture administrative [/ Suspension ou retrait d'agrement A corriger de maniére urgente _
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Grille « Inspection »

(hors évaluation des dossiers d’agrément)

Code dans la
grille

Point de controle

Conception de I'établissement

Equipements adaptés & la production et engins de transport
Lutte contre les nuisibles

Maintenance des locaux et équipements

Nettoyage et désinfection des locaux et équipements

Diagrammes de fabrication et analyse des dangers

Identification des points déterminants et des limites critiques ou objectifs seuils de maitrise
Controle a réception et conformité des matiéres premiéres

Mesures de maitrise de la production

Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires
Gestion des conditionnements et emballages

Autres mesures de maitrise des points déterminants (dont CCP/PrPo)

Gestion de I'eau propre et de I'eau potable

Conformité des produits finis

Contréle a expédition et affichage/étiquetage des produits finis

Systéme de tragabilité et archivage des documents
Réactivité relative aux non-conformités signalées par un tiers et/ou suite a la revue annuelle

Gestion des déchets et des eaux résiduaires
Gestion des sous-produits animaux

Equipements mis a disposition du personnel
Formation et instructions a disposition du personnel

DGAL/SDSSA/BETD
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RUMENTAIRE £ DF LA FORET Pression d Inspection
Liberté

Egalité
Fraternité

11% en 2021, 8% en 2022 12% en 2021, 10% en .
2022 Rayons fromagerie en GMS

3% en

78 2021, 2%
Rayons Boucheries Charcuteries Traiteurs en GMS . . contrdles en 2022
327: 8% Rayons poissonnerie en GMS 2%

603; 6%

7% en
2021, 6%
en 2022

14% en
2021, 1%
en 2022

Fromageries (hors GMS)

L TS

Boucheries Charcuteries Traiteurs (hors GMS)
Poissonneries (hors GMS)

2707;12% 321;10% 111

contréles
7%

15% en 2021, 12% en
2022

DGAL/SDSSA/BETD
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Fne

Fraternité

16073; 8%

8% en 2021, 8%

en 2022

-

Restaurations commerciales :
traditionnelles et rapides

Pression d’inspection

Boulangeries

1144; 7%

8% en 2021, 7%
en 2022

S; Producteurs fermiers

;!
1

1657
contrébles
7%
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Fraternité

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%

Boucheries/Charcuteries/Traiteurs et Rayons 20% 7%
boucherie/charcuterie/traiteur

O, O,
Poissonneries et Rayons marée 10% 8%

B Programmation+Inspections ciblées

Oy O,
Fromageries et Rayons fromagerie 6% 6%

Recontroles

. L 9% 1
Producteurs fermiers (non agréés)

Plaintes [ signalements / TIAC

; ; . e ; 25% 17%
Restaurations commerciales : traditionnelle et rapide B Demande d‘approbatlon

19% 18%

boulangerie

Demandes d’agrément

DGAL/SDSSA/BETD 10
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SRR e Boucheries/Charcuteries/Traiteurs et
i TARE T DE LA roReT Rayons boucherie/charcuterie/traiteur
Evaluation globale 2023 2022 2021 2020
D 2% D 1% D 1% D 1%
Sur 603 controles
N ‘
o 2022 2021

D 6% o o 2020

Sur 2707 controles “‘

Hors GMS

B .

DGAL/SDSSA/BETD 12



SRRy Boucheries/Charcuteries/Traiteurs et
G e DRATORT Rayons boucherie/charcuterie/traiteur
60% 30%
50% 25%
/ — —— —u
40% —@—Sans suite 20% . 3% 57 - .
30% —=C= P ® —g —=@=Avertissements 15%
MED 10% 19%  18%  20%  19%  19%
20% 5%
10% 0%

2019 2020 2021 2022 2023
0%

2019 2020 2021 2022 2023 cC mD

PV enregistrés dans Resytal
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Liberté
Egalité

Boucheries/Charcuteries/Traiteurs et
Rayons boucherie/charcuterie/traiteur

Fraternité

Identification

Locaux et éqts

Production

Tracabilité

Déchets

Personnel

0% 10% 20%  30%  40% 50%  60% 70% 80%  90%  100%

9% 7

23%

28%

20% 37

1% 7%

19%

H A - Conforme

1 B - Non conformité mineure
C - Non conformité moyenne

® D - Non conformité majeure

Pas observé/ sans objet

DGAL/SDSSA/BETD
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DE LA SOUVERAINETE

Sy AL Rayons boucherie/charcuterie/traiteur

Egalité
Fraternité

Items préoccupants sur les 798 inspections évaluées en C et D

Point de contréle Non
conforme
Nettoyage et désinfection des locaux et équipements g

Mesures de maitrise de la production 5 Nefttoyage et désinfection des locaux et équipements

Conformité des produits finis 73.68% C Mesures de maitrise de la production
’ X Conformité des produits finis

Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires 70,30% Equipements mis a disposition du personnel

Maint d | té - t Maitrise des conditions et des températu res de conservation des denrées alimentaires
EUERENES (S WOEEILE G E L pEiiE s -4 Maintenance des focaux et équipements

Equipements mis a disposition du personnel 68,679

ltems préoccupants
sur les 767 inspections évaluéesen C et D

Systéeme de tracabilité et archivage des documents 64,78%
Contréle a expédition et affichage/étiquetage des produits finis 61,65%

Formation et instructions a disposition du personnel 57,52%

Autres mesures de maitrise des points déterminants (dont CCP/PrPo) 54,01%

Contrdle a réception et conformité des matiéres premiéres 51,51%
Conception de I’établissement 51,25%
Equipements adaptés a la production et engins de transport 46,86%
Lutte contre les nuisibles 41,61%
Identification de I’établissement 38,72%
Réactivité relative aux non-conformités signalées par un tiers et/ou suite a la revue annuelle 38,47%
Gestion des conditionnements et emballages 37,72%

Diagrammes de fabrication et analyse des dangers 36,34%
Gestion des déchets et des eaux résiduaires 33,34%
Identification des points déterminants et des limites critiques ou objectifs seuils de maitrise 32,96%

Gestion des sous-produits animaux 26,07%

Gestion de I’eau propre et de I’eau potable

DGAL/SDSSA/BETD 15



T - Boucheries/Charcuteries/Traiteurs et

DE LA SOUVERAINETE

Sy AL Rayons boucherie/charcuterie/traiteur

?ﬂmu
Point de contréle Non
Items preoccupants conforme
sur les 767 inspections évaluées en C Nettoyage et désinfection des locaux et équipements
et D Mesures de maitrise de la production 71,45%

Conformité des produits finis 70,92%

Equipements mis a disposition du personnel 68,58%

Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires 68,32%

Maintenance des locaux et équipements 66,11%

Systéme de tragabilité et archivage des documents 58,67%

Formation et instructions a disposition du personnel 56,71%

2 02 2 Contréle a expédition et affichage/étiquetage des produits finis 56,58%
Autres mesures de maitrise des points déterminants (dont CCP/PrPo) 50,85%

Controle a réception et conformité des matiéres premiéres 49,41%
Conception de I’établissement 49,41%
Lutte contre les nuisibles 40,81%
Equipements adaptés a la production et engins de transport 40,68%
Réactivité relative aux non-conformités signalées par un tiers et/ou suite a la revue annuelle 38,07%
Identification de I’établissement 37,42%
Gestion des conditionnements et emballages 35,33%
Diagrammes de fabrication et analyse des dangers 30,25%
Identification des points déterminants et des limites critiques ou objectifs seuils de maitrise 27,64%

Gestion des déchets et des eaux résiduaires 27,64%

Gestion des sous-produits animaux 26,60%

Gestion de I’eau propre et de I’eau potable

DGAL/SDSSA/BETD 16
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Liberté

Poissonneries et Rayons poissonnerie
Evaluation globale 2023 2022 2021 ng;o
D1% ‘ ’
Sur 327 contrbles
GMS
3?/o D °

) ¢

17

3%

“

C
Sur 321 controles ‘

Hors GMS
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A s R fonkt Poissonneries et Rayons poissonnerie
20%
60%
50% ._./_->*: — 5%  m— -
—
. ———— v 2%]
40% =@—Sans suite 10% C79%1
30% . 14%
=@®— Avertissement o 9 9 12%
S0, o 5% _ 1% 1%
10% 0%
0% 2019 2020 2021 2022 2023
2019 2020 2021 2022 2023 C mD
PV enregistrés dans Resytal
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2 Poissonneries et Rayons poissonnerie

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%

Identification

Locaux et éqts

M A - Conforme

= B - Non conformité mineure
Production
I C- Non conformité moyenne
= D - Non conformité majeure
Tracabilite Pas observé/ sans objet
Déchets
Personnel
DGAL/SDSSA/BETD
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B MR DELA Ny Poissonneries et Rayons poissonnerie

Fraternité

Items préoccupants sur les 86 inspections évaluées en C et D

Point de controéle Non
conforme

Nettoyage et désinfection des locaux et équipements

Mesures de maitrise de la production
Point de contréle Non conforme

Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires 61,63% Nettoyage et désinfection des locaux et équipements
Mesures de maitrise de la production

conform Ite des prOdUIts flnls Equipements mis a disposition du personnel 66,32%
Maintenance deS IOCauX et éqUIpem ents 53 480 Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires 62,11%

Y Maintenance des locaux et équipements 61,05%
Systéme de tracgabilité et archivage des documents 52’32% Contréle a expédition et affichage/étiquetage des produits finis 58,95%

Equipements mis a disposition du personnel 51,169

Formation et instructions a disposition du personnel 46,51%

. P ltems préoccupants
Conception de Tetablissement 43,03% sur les 95 inspections évaluées en C et D

Contréle a expédition et affichage/étiquetage des produits finis 39,53%

Equipements adaptés a la production et engins de transport 38,37%
Lutte contre les nuisibles 36,05%
Controle a réception et conformité des matiéres premiéres 36,05%
Autres mesures de maitrise des points déterminants (dont CCP/PrPo) 36,04%
Réactivité relative aux non-conformités signalées par un tiers et/ou suite a la revue annuelle 32,55%

Gestion des conditionnements et emballages 29,07%
Identification de I'établissement 24,42%
Identification des points déterminants et des limites critiques ou objectifs seuils de maitrise 22,10%

Diagrammes de fabrication et analyse des dangers 22.09%

Gestion de I'eau propre et de I'eau potable

Gestion des déchets et des eaux résiduaires 17,44%

Gestion des sous-produits animaux

2023 Gestion de I'eau propre et de I'eau potable 18,61%
Gestion de I'eau propre et de I'eau potable 28,42%

DGAL/SDSSA/BETD 20
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Egalité
Fraternité

Items préoccupants sur les 95 inspections évaluées en C et D

Point de controle Non conforme 2 O 2 2

Nettoyage et désinfection des locaux et équipements

Mesures de maitrise de la production

Equipements mis a disposition du personnel 66,32%
Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires 62,11%
Maintenance des locaux et équipements 61,05%
Controle a expédition et affichage/étiquetage des produits finis 58,95%
Formation et instructions a disposition du personnel 53,69%
Conformité des produits finis 52,63%
Systéme de tragabilité et archivage des documents 52,63%
Conception de I’établissement 51,58%
Equipements adaptés a la production et engins de transport 50,53%
Lutte contre les nuisibles 50,53%
Gestion des conditionnements et emballages 45,27%
Autres mesures de maitrise des points déterminants (dont CCP/PrPo) 45,27%
Réactivité relative aux non-conformités signalées par un tiers et/ou suite a la revue annuelle 45,26%
Contréle a réception et conformité des matiéres premiéres 40,00%
Identification de I'établissement 30,53%
Gestion des déchets et des eaux résiduaires 30,53%
Gestion de I’eau propre et de I’eau potable 28,42%
Diagrammes de fabrication et analyse des dangers 22,10%

Gestion des sous-produits animaux

Identification des points déterminants et des limites critiques ou objectifs seuils de maitrise

DGAL/SDSSA/BETD 21
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Evaluation gIObaIe 2023 2022 2021
C5%

Sur 90 contréles

GMS

D¢

D 2% D 1%

2D

22

Sur 146 controles

Hors GMS
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Fromageries et Rayons fromagerie
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Fromageries et Rayons fromagerie

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%
Identification 8% 5%
Locaux et éqts 32% 10%
B A - Conforme
B - Non conformité mineure
Production 33% 17%

C - Non conformité moyenne

B D - Non conformité majeure

Tracabilité 17% 13%

Pas observé/ sans objet

Déchets 8% 3% 5%

Personnel 21% 15%

DGAL/SDSSA/BETD 24



EN ER—
MINISTERE

DE L'AGRICULTURE

DE LA SOUVERAINETE
ALIMENTAIRE ET DE LA FORET

i Fromageries et Rayons fromagerie

Fraternité

ltems préoccupants sur les 22 inspections évaluées en C et D

Point de controle Non
conforme

Mesures de maitrise de la production
Nettoyage et désinfection des locaux et équipements

Systéme de tracgabilité et archivage des documents 63,63%

Code dans la Point de contréle Non
grille conforme
g C04 Mesures de maitrise de la production

Conformité des pl’OduitS finis FO1 Equipements mis a disposition du personnel
302 Equipements adaptés a la production et engins de transport

Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires

Equipements mis a disposition du personnel

54 557 Nettoyage et désinfection des locaux et équipements
v © Conformité des produits finis

Controle a expédition et affichage/étiquetage des produits finis

Réactivité relative aux non-conformités signalées par un tiers et/ou suite a la revue annuelle 54,55%

Iltems préoccupants
sur les 14 inspections évaluées en C et D

Formation et instructions a disposition du personnel 54,54%
Identification de I’établissement 45,46%
Controle a réception et conformité des matiéres premiéres 45,46%

Gestion des conditionnements et emballages 45,46%

Autres mesures de maitrise des points déterminants (dont CCP/PrPo) 45,45%

Maintenance des locaux et équipements 40,91%
Lutte contre les nuisibles 36,37%
Equipements adaptés a la production et engins de transport 36,36%

Conception de I’établissement 31,82%
Gestion des déchets et des eaux résiduaires 22,73%

Diagrammes de fabrication et analyse des dangers 18,19%
Identification des points déterminants et des limites critiques ou objectifs seuils de maitrise 18,19%

Gestion de I’eau propre et de I’eau potable

Gestion des sous-produits animaux

DGAL/SDSSA/BETD 25
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Fromageries et Rayons fromagerie

2022

Code dans la
grille

co4
Fo1
=117
C0401
B0S
co6
co7
Do1
B04
A

B01
D02
B03
F02
co3
C0403
C0402
co1
co02
Co05
EO1
E02

ltems préoccupants sur les 14 inspections évaluées en C et D

Point de controle

Mesures de maitrise de la production

Equipements mis a disposition du personnel

Equipements adaptés a la production et engins de transport

Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires
Nettoyage et désinfection des locaux et équipements

Conformité des produits finis

Controle a expédition et affichage/étiquetage des produits finis

Systéme de tracgabilité et archivage des documents

Maintenance des locaux et équipements

Identification de I’établissement

Conception de I’établissement

Réactivité relative aux non-conformités signalées par un tiers et/ou suite a la revue annuelle
Lutte contre les nuisibles

Formation et instructions a disposition du personnel

Contréle a réception et conformité des matiéres premiéres

Autres mesures de maitrise des points déterminants (dont CCP/PrPo)

Gestion des conditionnements et emballages

Diagrammes de fabrication et analyse des dangers

Identification des points déterminants et des limites critiques ou objectifs seuils de maitrise
Gestion de I’eau propre et de I’eau potable

Gestion des déchets et des eaux résiduaires

Gestion des sous-produits animaux

Non
conforme

64,29%
64,29%
64,29%
64,29%
57,15%
50,00%
50,00%
42,86%
35,71%
35,71%
28,57%
28,57%
21,43%
14,28%
14,28%

DGAL/SDSSA/BETD
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e AT Producteurs fermiers (non agréés)

Fraternité

Evaluation globale 2023
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Producteurs fermiers (non agréeés)

Fraternité

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%
entticaion NG -« o« B
ocacercqrs TN 35,73% e Isx) =A- Conforme
B - Non conformité mineure
. oo | 35,49% we WA
Production . C - Non conformité moyenne
. l H D - Non conformité majeure
Tracabilité 23,60% 1% 5%
Pas observé/ sans objet
vecnees N - f o ]
rersonnet 20,76% o & ox )
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B A SR Producteurs fermiers (non agréeés)

Fraternité

I[tems préoccupants sur les 194 inspections évaluées en C et D

Point de controle Non
conforme

Conformité des produits finis

Nettoyage et désinfection des locaux et équipements

Mesures de maitrise de la production

Equipements mis a disposition du personnel Foint de controle co:‘fz:me

Conformité des produits finis
) i s Nettoyage et désinfection des locaux et équipements 59,68%
Systeme de tragabilité et archivage des documents Mesures de maitrise de la production 53,23%

Maintenance des locaux et équipements

Systéme de tragabilité et archivage des documents 49,46%
—_— . — — — Réactivité relative aux non-conformités signalées par un tiers et/ou suite a la revue annuelle 47,85%
Contréle a réception et conformité des matiéres premiéres 43,81% Contréle a réception et conformité des matiéres premiéres 47,85%

Conception de I'établissement 45,36%

Réactivité relative aux non-conformités signalées par un tiers et/ou suite a la revue annuelle 43 81%
7

Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires 42 27% s
’ Items preoccupa nts

Formation et instructions a disposition du personnel o 5 Q / s
41,75% sur les 186 inspections évaluées en C et D

Lutte contre les nuisibles 4021%
’

Identification des points déterminants et des limites critiques ou objectifs seuils de maitrise 38,14%

Diagrammes de fabrication et analyse des dangers 37,63%
Contréle a expédition et affichage/étiquetage des produits finis 35,57%
Equipements adaptés a la production et engins de transport 34,54%
Gestion des conditionnements et emballages 31,44%
Identification de I'établissement 30,93%
Autres mesures de maitrise des points déterminants (dont CCP/PrPo) 29,38%
Gestion des sous-produits animaux 18,56%
Gestion des déchets et des eaux résiduaires 14,43%
Gestion de I'eau propre et de I'eau potable 10,30%

Autres mesures de maitrise des points déterminants (dont CCP/PrPo) 8,76%
Gestion de la pharmacie vétérinaire

Etat sanitaire, propreté et bien-étre des animaux vivants

Alimentation animale
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2 Producteurs fermiers (non agréeés)

Attention aux
analyses HAP
sur les produits
fumés

Item CO6:
conformité des produits finis

Item BOS5:

nettoyage et désinfection des locaux et équipements
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I[tems préoccupants sur les 186 inspections évaluées en C et D

Point de controéle Non

conforme
Conformité des produits finis

Nettoyage et désinfection des locaux et équipements 59,68%

Mesures de maitrise de la production 53,23%
Systéme de tracabilité et archivage des documents 49,46%
Réactivité relative aux non-conformités signalées par un tiers et/ou suite a la revue annuelle 47,85%
Controle a réception et conformité des matiéres premiéres 47,85%
Equipements mis a disposition du personnel 47,85%

2 02 2 Conception de I’établissement 42,47%
Maintenance des locaux et équipements 42,47%
Controle a expédition et affichage/étiquetage des produits finis 41,94%
Diagrammes de fabrication et analyse des dangers 40,86%
Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires 37,63%
Identification de I'établissement 37,63%
Formation et instructions a disposition du personnel 36,56%
Lutte contre les nuisibles 36,56%
Identification des points déterminants et des limites critiques ou objectifs seuils de maitrise 32,80%
Autres mesures de maitrise des points déterminants (dont CCP/PrPo) 31,18%
Equipements adaptés a la production et engins de transport 30,65%
Gestion des conditionnements et emballages 27,96%
Gestion des sous-produits animaux 17,20%
Etat sanitaire, propreté et bien-étre des animaux vivants 13,98%
Gestion des déchets et des eaux résiduaires 13,98%
Gestion de I’eau propre et de I’eau potable 12,90%
Gestion de la pharmacie vétérinaire 10,75%
Alimentation animale
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60%
. O, +
Evaluation globale 2023 o0% — ——o———
Sur 16073 contrdles 40% s )
[ — : =@ 5ans suite
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Restaurations commerciales : traditionnelle et rapide

?’nn{”
0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%
Identification 8,68% 12%
Locaux et éqts — 39,03% 26% ”%
H A - Conforme
B - Non conformité mineure
Production 36,23% 30% A
C - Non conformité moyenne
B D - Non conformité majeure
i 22,05% 23% 0]
Tracabilite . . Pas observé/ sans objet
Déchets 16,45% 12% 2 A9y
Personnel 30,10% 26% A
DGAL/SDSSA/BETD
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Fraternité

Quelques items préoccupants sur les 3944 inspections évaluées en C et D

Point de contréle Non conforme

Nettoyage et désinfection des locaux et équipements

Mesures de maitrise de la production

Equipements mis a disposition du personnel Point de contréle Non
conforme

Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires TR e (o (e GG EanaED

Maintenance des locaux et équipements Equipements mis a disposition du personnel
Mesures de maitrise de la production

Formation et instructions a disposition du personnel 68,71% Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires

Systéme de tracgabilité et archivage des documents 67,95% , Systéme de tragabilité et archivage des documents 71,27%
Z Maintenance des locaux et équipements 70,60%

Controle a réception et conformité des matiéres premiéres 63,31%
)

Controle a expédition et affichage/étiquetage des produits finis 62,30%

Iltems préoccupants

Conformité des produits finis 58,67% ) > ) ,
sur les 3136 inspections évaluées en C et D

Autres mesures de maitrise des points déterminants (dont CCP/PrPo) 58,57%

Lutte contre les nuisibles 55,40%

Conception de I'établissement 51,45%

Equipements adaptés a la production et engins de transport 50,79%
Gestion des conditionnements et emballages 44,24%
Identification de I’établissement 42,67%
Gestion des déchets et des eaux résiduaires 41,28%
Réactivité relative aux non-conformités signalées par un tiers et/ou suite a la revue annuelle 40,31%
Diagrammes de fabrication et analyse des dangers 27,84%

Identification des points déterminants et des limites critiques ou objectifs seuils de maitrise 24,26%

Gestion des sous-produits animaux

Gestion de I'eau propre et de I'eau potable
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I[tems préoccupants
sur les 3136 inspections évaluées en C et D

Point de controle Non
conforme

Nettoyage et désinfection des locaux et équipements

Equipements mis a disposition du personnel
Mesures de maitrise de la production

Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires

Systéme de tracabilité et archivage des documents 71,27%
Maintenance des locaux et équipements 70,60%
Formation et instructions a disposition du personnel 69,83%
Controle a expédition et affichage/étiquetage des produits finis 64,57%
Controle a réception et conformité des matiéres premiéres 64,25%
Conformité des produits finis 61,60% 2 O 2 2
Autres mesures de maitrise des points déterminants (dont CCP/PrPo) 56,60%
Lutte contre les nuisibles 51,34%
Equipements adaptés a la production et engins de transport 50,67%
Conception de I'établissement 47,42%
Gestion des conditionnements et emballages 45,03%
Identification de I'établissement 44,42%
Gestion des déchets et des eaux résiduaires 40,08%
Réactivité relative aux non-conformités signalées par un tiers et/ou suite a la revue annuelle 38,36%
Diagrammes de fabrication et analyse des dangers 26,92%

Identification des points déterminants et des limites critiques ou objectifs seuils de maitrise 25,03%

Gestion des sous-produits animaux

Gestion de I'’eau propre et de ’eau potable
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Evaluation globale 2023

Sur 1144 controles

0% 20% 40% 60% 80% 100%
D
1% Identification 6,99% 9%
Locaux et éqts _ 28,76% 27% -l H A - Conforme

B - Non conformité mineure

< o I - e P

9 Production . : C - Non conformité moyenne
22%

. . - H D - Non conformité majeure

Tragabilité — 15,30% 22% -31

Pas observé/ sans objet
Déchets 12,41% 10% 6%
5 — [ T L

39%
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Point de controle Non
conforme
. Nettoyage et désinfection des locaux et équipements
QU,quueS Items Maintenance des locaux et équipements
prefcc;;);nts Mesures de maitrise de la production 78,02%
sur les .
inspections Equipements mis a disposition du personnel 76,68%

évaluées en C et D Lutte contre les nuisibles 72,39%

Maitrise des conditions et des températures de conservation des denrées alimentaires 72,39%

Systéme de tracabilité et archivage des documents 67,83%
Formation et instructions a disposition du personnel 63,27%
Conformité des produits finis 62,20%
Controle a réception et conformité des matiéres premiéeres 58,45%
Conception de I'établissement 55,76%
Equipements adaptés a la production et engins de transport 51,47%
Autres mesures de maitrise des points déterminants (dont CCP/PrPo) 50,94%
Controle a expédition et affichage/étiquetage des produits finis 49,06%
Gestion des conditionnements et emballages 47,99%
Identification de I'établissement 42,09%
Gestion des déchets et des eaux résiduaires 40,75%
Réactivité relative aux non-conformités signalées par un tiers et/ou suite a la revue annuelle 32,71%

Diagrammes de fabrication et analyse des dangers 28,42%

Identification des points déterminants et des limites critiques ou objectifs seuils de maitrise 26,81%

Gestion de I’eau propre et de 'eau potable

Gestion des sous-produits animaux
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5. ACTUALITES ET POINTS D’ATTENTION
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Shse.,.. Mise en place de la délégation

Egalité
Fraternité

ULa création d'une police sanitaire unique

une chaine de commandement unique entre le ministre en charge de la SSA et les
préfets avec le regroupement des agents exergcant les contrdles sanitaires des
aliments sous une méme tutelle ministérielle.

dUn renforcement des controles avec la délégation a des organismes tiers d'une
partie des contrbles

"% § [ DELEGATION
+80% Y

| Pt Buad

hu:nnuum |

Etablissements de remise
- directe -

= —— +80% au global, objectif calculé dans le cadre de la
programmation nationale (NB: le contréle des

7. ‘ + 10% H- — EEN chocolatiers n’est pas délégué, par exemple)
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Périmetre de la délégation T
242

Périmetre des missions déléguées

* Inspections: 75 000 inspections SSA déléguées en remise directe
« Retraits Rappels : entre 5000 et 20 000 contrbles de retraits rappels lors
d’alertes nationales (mémes répartition géographique des délégataires que pour

la RD)

« Echantillons : 15 000 prélevements d‘échantillons dans le cadre des Plans de

surveillance et plans de contrdles a la transformation et la distribution

Exclus de la délégation: magasins de producteurs,

production a la ferme...
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Coit de la délégation SSA
Le coUt total 2024 délégation des prélevements PSPC = 2,5 millions d‘euros HT
Le coUt total 2024 délégation RD et RR = 29,8 millions d’euros HT.

Montant total délégation SSA en 2024 = 32,3 millions d’euros HT soit 38,8
millions d’euros € TTC

Ce coUt est intégralement pris en charge par le budget de I'Etat,
aucun reste a charge pour les professionnels

Engagement pour 5 ans dans le cadre de la

convention cadre quinquennale avec les délégataires
budget 2025 = budget 2024
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Processus de sélection des délégataires
et base juridique

La possibilité de délégation est prévue et encadrée juridiquement au
niveau européen par le reglement contréle officiel 2017/625 et le
Code rural (Art. L.201-13 et D. 201-39 a R. 201-43)

- Exigences requises pour la mission de délégation
- étre accrédité a la norme ISO/CEI 17020 « Exigences pour le fonctionnement de différents types
d’organismes procédant a l'inspection » qui comporte des obligations notamment de
confidentialité et d'impartialité
» Disposer des compétences, de I'équipement, des infrastructures, et d’'un personnel qualifié en
quantité suffisante ;

- Sélection effectuée dans le cadre d’appels a candidatures avec mise en concurrence
» Sélection des candidats de mai a aoUt 2023

« Délégation mise en ceuvre par lots régionaux (13 lots) au 1er janvier 2024
» Durée des conventions de délégation (5 ans)
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Répartition des délégataires

A Délégation des contrdles en
remise directe o
Déelégation des plans
de surveillance /
plans de contréle
Pas de
délégation a
Paris ni dans
les DOM TOM
L nciiorin k)
B cpueeo L] GIP TERANA (avec LIDAL 1 LDAOT)
B GIP INOVALYS avec LDAS et LEAV 85) [[] LDA21 (en groupement de lsboratoies) §
B S
=
) BuREAU VERITAS EXPLOITATION
. GIP INOVALYS
O ow mnovaLys- Gos centre
[0 MERIEUX NUTRISCIENCES SILLIKER
DGAL/SDSSA/BETD
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Réalisation des inspections déléguées dans un cadre imposé
identique a celui de la DGAL

Concretement a partir du 01/01/2024 :

Habilitation régionale — Délégataire muni de carte professionnelle

Plage horaire 8/20h et jours ouvrables (sauf pour contrbles de retrait/rappel avec urgence) ‘
Méthodes et outils identiques a ceux employés par les inspecteurs de I'Etat

Liste d’établissements & inspecter décidée et vérifiée par la DD(ETS)PP Alim'confiance
Rapports notés A et B émis par le délégataire =

Rapports C et D émis par la DDecPP (recontrble délég ou DD(ETS)PP)
Résultats publiés sur Alim’Confiance

Votre interlocuteur au niveau Local = DD(ETS)PP, reste votre interlocuteur unique (SSA et loyauté).
Votre interlocuteur au niveau national

 DGAL pour les contrbles hygiene SSA
« DGCCREF pour les contréles loyauté (allégation, information consommateurs,...)
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Exemple CARTE PROFESSIONNELLE

Nom : locaux, installations, lisux, véhicules de
usage professionnel dans les mémj::::ydltions

—I / i—— A ce titre, cet(te) agent{e)est autorisé(e) a;:?n /
NOM DE L'ORGANISME DELEGATAIRE

Adresse postale CARTE PROFESSIH
Téléphone /

désigné « délégataire » par le/la pré- CONT FFICIELS
fet(e) de la région XXX 2

agents de |'Etat habilités 3 réaliserles controles et
Prénom : Photagraphie autres activités ainsi délégudes, -

li(elle) a également acces}«{don es nécessaires a
I'accomplissement de sa-Missiosr ainsi déléguée, sans
que puisse lui Etre opposé |

DRAAF-SRAL REGION : DA/NS LE MAINE DE LA SECURITE

Adresse postale NITAIRE DES ALIMENTS
Téléphone

Conformément aux articles L. 201-13 et D. 201-39
a R. 201-43 du Code Rural et de la Péche Maritime

ar délégation du Ministére de I'Agriculture Lragent(e) susvisé(e}, employé(e) par NOM DE ORGA.

et de la Souveraineté Alimentaire NISME DELEGATAIRE, assure des missions de Tl
pour veérifier le respect des dispositions dyftre IIl-dU g
EX livre |l du code rural et de la péche mymﬁ\e, celles Fait a
MINISTERE des titres tetll du livre IV et de celjes mery i nnéq au
DE LAGRICULTURE 2° de [article L, 51112 du code-de la_cdnsommation,
Numeéros d" ET DE LA SOUVERAINETE relevant d'activités de contgéles officiels. Le
/ ALIMENTAIRE !
e Libirté O ll(elle) réalise ég, an s actes relevant d'autres Par
Pompiers : 187112 g activités officielles entraft dans le champ d'applica-
Police :/17/ tion des dis, uﬁitroprﬁrnécrtees
Samy-15 Direction régionale de I'alimentation, s - (/ ; )
Centre de l'agriculture et de la forét O 1e,'! est-dussi amené(e) a réaliser des conlr&_les de
AZ it4 le plus proche : J:e'xecgnoh des mesures ardonnées en application de
e 3 . ~“Iarticle L. 23241 du code rural et de la péche maritime
Région XXX et'de I'article L. 521-7 du code de la consommation,
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Opposition a Fonction [ Pouvoir de consignation

A Opposition au délégataire = opposition a agent en fonction

Le fait « de faire obstacle ou d’entraver I'exercice des fonctions » d’inspection sanitaire des agents habilités est un

délit qui peut étre puni jusqu’a six mois d’emprisonnement et 15 000 euros d’amende, Cf. Article L 205-11 | du code
rural et de la péche maritime.

#
|-

Consignation de denrées alimentaires = action, pour I'agent en charge du contréle, d’immobiliser une denrée
alimentaire susceptible de présenter un danger sanitaire ou de ne pas étre conforme a la législation sanitaire en
vigueur, dans les mains du détenteur lui en interdisant toute utilisation et toute manipulation autres que celles
strictement indispensables au stockage, dans I'attente de l'intervention de 'autorité compétente.

La consignation intervient si le professionnel refuse de détruire/frendre impropre a la consommation les denrées
concernées.

L'agent établit un rapport de consignation (modele fourni par la DD) et informe en urgence la DD(ETS)PP. Cette
derniére prendra ensuite le relais de la procédure.
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La délégation de service public en SSA peut étre réalisée en direction de personnes morales exergant par ailleurs des activités
d’inspection/conseil dans le domaine de la SSA ?

Oui, sous réserve d'une séparation des activités afin de garantir le respect de I'impartialité et étre libre de tout conflit d’intéréts.

« Evaluations du Cofrac:
o evaluation des exigences génerales => impartialité et indépendance, confidentialité ;

o évaluation des exigences relatives aux processus d'inspection=> méthodes et procédures
d'inspection de la DGAL ;

o évaluation des exigences en matiere de ressources => |'agent délégataire en charge des
contrdles officiels doit satisfaire aux exigences du référentiel de compétence.
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ENR

MINISTERE

DE LAGRICULTURE @. 2 A I i m ’co nfia nce Q Trouver un établissement M Tableau de bord @ FAQ
ET DE LALIMENTATION bt

Literté
Fgalité
Fraternite

lle de Man
Découvrir Trouver un établissement ; )
Carte NS Hambourg
L]
[]
o 2 Dublin
Type d'établissement Irlande
Pays-Bas H;m'r:vrv .
Tous les établissements v 10; Berlin
+ Lonk

g ondres . s

Localisation - Cologne Allemagne Dresde

@ Renseignez votre localisation A Belgique

E Ré
Luxembourg
NiVeaU d'hygléne Guernesey tc
Jerse| "
Stuttgart
. P ]
Tous les niveaux v
Munich
L)
Recherche e e ;
e e Suisse

Vous cherchez un établissement agro- Milan Slovén|

Autriche
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Les suites administratives

Contrdle officiel (CO) n

v

v v
Maitrise des Maltnse des —p Maitrise des — PertDe de
risques risques risques mattrise
satlsfalsante acceptable insuffisante
\
Transmnssnon Mi d Suspensuon Fermeture
du rapport Avertissement 189 6 Comedre d’ agrement admlmstratlve

Prochain CO

Recontrdle

Co ntro le de

reouverture

]_

Absence de
(Absence de NCW mesures MED respectee} ( Non 'eSped Absence de NC Absence de
De la MED Réouverture Mesures
v /nouvel agrem ent correctives
49
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Actualités

-Marque d’identification « CE » devient « UE »

Référence: reglement délégué 2024/1141 de la Commission du 14 décembre 2023

=> les opérateurs agréés peuvent modifier la marque d’identification de fagcon a ce qu’elle
n‘indique plus CE mais UE pour correspondre aux initiales de I"lUnion Européenne

=> période transitoire se terminant le 31 décembre 2028

La Commission européenne prévient les

00-000-00 pays tiers pour éviter les blocages lors

d’exports avec ces nouvelles marques
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Actualités

-Vade-mecum actualisé en octobre 2024: item CO7, contrble de l'origine des viandes en
restauration

https://agriculture.gouv.fr/les-vade-mecums-dinspection

ORIGINE DE LA MIAMDE EN-RESTAURATION

Verfiertaffichage-de l'orgine-de-la-viande-en >  Lafiichage —de —a—viande —an— restauration —est
restavration: conforme-aux-preseriptions-du-Décret A22002-1465-

Miseadnpaston drem e desﬁ"a dos EBGI'“'ES o
I iles | B v dnntile-lo-1 e A0 lor nanden

L'information du consommateur reste viandes-sousforme-de viandes—en-morceaux(steaks rotis.
obligatoire (contréles DGCCRF) besuf bourguignen;-ete-)-ainsi-gue-les-steaks-haeheés-
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-Vade-mecum actualisé en octobre 2024: item C401, conservation du poisson

Actualités

https://agriculture.gouv.fr/les-vade-mecums-dinspection

MINISTERE
DE VAGRICULTURE

£T DE LA SOUVERAINETE
ALIMENTAIRE

Direction générale de I'alimentation

Service des actions sanitaires

Sous-direction de la sécurité sanitaire des aliments
Bureau des produits de la mer et d'eau douce

251 rue de Vangirard

75 732 PARIS CEDEX 15

0149554955

Date de mise en application : Immédiate
Diffusion : Tout prblic

Cette instruction abroge

conservation des produits de la peche

Cette instruction ne modifie ancune instruction.
Nombre d'annexes : 1

Destinataires d'exécution
DRAAF

DA
DD(ETS)PP

Ordre de méthode

Instruction technique
DGAL/SDSSA/2024-290

22/05/2024

DGAL/SDSSA/2014-281 du 10/04/2014 - Exigences réglementaires concernant les températures de

Objet : Exigences réglementaires concernant les températures de conservation des produits de la
éche.

Résumé : La présente instruction a pour objet de présenter les exigences réglementaires relatives
aux températures de conservation des produits de la péche en fonction de leur état tout au long de la
filiére

Les informations contenues dans ITT DGAL/SDSSA/2014-281 ont été actualisées, notamment suite
& T'entrée en vigueur des nouvelles dispositions ajoutées par le réglement délégué (UE) 20222258
concernant le baillage et la super-1éfrigération, ainsi que les précisions apportées par le réglement
délégué (UE) 2024/1141 concernant le procédé de raidissage.

En conformité avec I'lT
2024-290

LiGNE C401L04 :
CONDITIONS DE STOCKAGE DES PRODUITS

Les exi précisé: i-d sont

(Remise directe)

Méthodologie

Situation attendue

= Controler les conditions de stockage des ceufs

> Pour les activités de transformation (restauration
commerciale, métiers de bouche, etc.), les ceufs
doivent étre conservés dans le respect des mentions
d'étiquetage

= Controler les conditions de stockage des filets
de poisson, des coquillages et des crustacés.

> Il est recommandé de protéger les filets de poisson,
les coquillages cuits et les crustacés cuits (film pro-
tecteur apte au contact alimentaire), pour éviter
toute contamination, toute détérioration néfaste, lors
du contact avec I'eau de fusion de la glace.

> Les coquillages non cuits doivent &tre vivants au
moment de l'achat par le consommateur (Chapitre
VIl Section VIl de rannexe Il du Réglement
n°853/2004). Aucune température de conservation
n’'est définie réglementairement.

> Les produits-de-la poeh tacs

| m t crust

=

it " 5 i
g
+2°G-les produits de la péche sont réfrigérés et
conservés
— sous glace pour les produits de péche frais, y compris
aprés décongélation, non conditionnés (poissons entiers, fi-
lets en vrac) et régulierement reglacés avec un dispositif per-
mettant I'écoulement de I'eau de fusion de la glace ;
— & la température approchant celle de la glace fondante
(entre 0 et +2°C) pour les produits de péche frais condition-
nés (ex en barquettes), ainsi que les mollusques cuits, les
crustacés cuits, entiers ou décortiqués-décoquillés (ex. bu-
lots, tourteau entier, demi-tourteau, pinces, creveties..) ;
— entre 0°C ef +4°C. (ou selon les indicafions du fabricant ou
tion en lien avec I'étude de durée de vie)pour les produits de
la péche transformés autres que les mollusques cuits et les
crustacés cuits.

¥ Limmersion et la brumisation / nébulisation d'eau
sur les mollusques bivalves vivants sont interdites

¥ Les viviers de présentation des crustacés vivants
sont entretenus pour leur permettre des conditions
de vie favorables (Cf. Note de Service relative a 'au-
torisation et & I'inspection sanitaire en ateliers de vi-
viers de crustacés et de poissons d'eau de mer et
d'eau douce).
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£U ASF Zonng measures

-Peste porcine africaine

EN Ordre de service d'action

MINISTERE

DE UAGRICULTURE
ET DE LA SOUVERAINETE
ENTAIRE

Direction générale de I'alimentation

Service des actions sanitaires

Sous-direction de la sécurité sanitaire des aliments
Bureau des établissements d'abattage et de découpe
Bureau des établissements de transformation et de
distribution

251 rue de Vaugirard

75 732 PARIS CEDEX 15 2a/0ai2024
0149554955

Instruction technique

DGAL/SDSSA/2024-253

Date de mise en application : [Immédiate
Diffusion : Tout public

Cette instruction n'abroge aucune instruction.
Cette instruction ne modifie aucune instruction.
Nombre d'annexes : 13

Objet : Gestion, dans les état du secteur ali ire, des denrées alimentaires d'origine
animale et des sous-produits animaux en zone réglementée suite a 1a confirmation d’un cas de peste
porcine africaine.
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boagri/instruction-2024-253

Actualités

ANNEXE XIIT

1 OBIECTIFS DE LA
Catte fiche est un rappel de
constituent une source de
conditions dans lesquelles c
directe’ {exemples - métier
commerciale} ou des établig

Pour la presente fiche, on &
provenant de zone réglem:
salubrité ou d'identificatior]

PARALLELES » {CF fiche &
2. CONDITIONS DE DI

Ces mesures se mettent en

Les fiches relatives aux gircy
suldés sauvages en contex
différentes fiches détaillent
obligations de traitement df

 Pour I3 présente
séglement (C

he, on cons

Fmcaniguement ou YSM & sens
o, Les produits contenant des vie
Aaritd du 21 devembre 2009 - o

restawration callective. o
* Arréte du 21 dévemare 2000 - e
3 une colloctwvitd de camsammatd
achdant, lex approvisioancnt.
* b o8
fabrication do préparations

® wSuitiés » : on entend par suidés|
de suisés.

¥ La manque « CARREE » peut Btre|

Les exploitants des étabil
restauration collective horg
marque spéciale mais n'on
cuisines centrales doivent
viandes soumises & restri
notamment décrites dans |

En ce qui concerne les traj
doivent mettre en ceuvre |
sont obligateires (CF fiche |
faire I'abjet d'un traitement
remise directe ou de restau)

Dans tous les cas, cas explo
la propagation du virus de |
*  Fiche - nettoyage =
* H toyage

3, ENTITES EN CHAR!
Agents des directions dépal
régional de I'alimentation (|
de l'alimantation

4. MODE OPERATOIH

A. QUELQUES RAPPELS R

La PPA est une infection virf
{porcs ou sangliers) ; le viry
est contaming, une forte oo
déchets de viandes sont su
dans un saucissan, qui a p
mais ¢t peut &tre & Fori
consommation. Le conditi
(carcasses, découpe de vial
conditionnements souiliés
maladie suite a une contan

Les différentes mesures cor]
dans Iz faune sauvage [sany
3 Ia Loi Santé Animale, les
mesures visant & réduire I
spumises 3 des mesures de

B. DISPOSITIONS SPECIF
DE RESTAURATION COLL

Les établissements de res
susceptibles de recevoir
didentification suivantes,

fabriqués & partir de ces
d'atténuation a été realisg

MARQUE « CAR)

La marque « CARREE » pel
I'ssue de ce délal la margf
PARALLELES &,

MARQUE « OVALE DIA{
PARALLELES »

sauf dérogation’, les étal
centrale ne peuvent pas
ces établissements ne s
Iannexe Vil du réglement

MARQUE « OVALE B

€ - DISPOSITIONS SPEC

Les cuisines centrales {
didentification spéciales
d'ateénuation dait &tre mi
marques spéciales sont ab)
permanent afin de preécisy

Les repas produits par leg
restauration collective imj
réaliser ce traitement d'al
requis dans e cas ol une
tefritoire national.

Toutefois, méme en I'al}
appliqué {temps et tempel
traitement d'atténuation

En I'absence d'agrément
restriction portant une
d'identification « CARREE

T eF. fiche  margues spéciales o
* afin de grévenlr le risque de
Prévoll que ces établissements s
par la déhwance o'unagrément
définies dans une instiuction Lig

repas au territoire national, C
production dans le cas ai les vi
soumises a restriction lors de fa

D-DISPOSITIONS COMN
ET DE RESTAURATION

Dans les secteurs de ['établiss|
manipulation ou du transport|
embaliées’®, un nettoyage, puis
virus de la PPA doivent étre réf
ceuvre, elle doit permetire une

Par ailleurs, une attention pal
d'activité non commercialisées

cas Btre destinds a 'alimentat|
I'article 18 du réglement (CE) I
(exemples = détenteurs de rep!
Dans le cas ob ces déchets fon
toutes les précautions afin d'év)
par exemple, dénaturation ave
au plus prés du passage du
compostage de proximité {seu
assainies. La chair ou autre part]

Par ailleurs, il convient de veill
des wéhicules et des dgul
conditionnées/non embaliées o
diffusion du virus dans 'enviror]

Al'exception des mesures déeri
pour les établissements de remi
de séparation dans I'espace

s'appliguent pas a ces établisse
situés dans d’autres Etats mem|

5. REFFRENCES JURIDIOY
Les sites intranet du bureau def
Etablissements de transformatl
- proposent une vellle réglemery
- das fiches sur les régles minin]
soumises 3 des mesures de rest

® Candionnamend ; Fagtion oo platar
ave |a denrée concernde farticie 2 du
' Emballage : Faction de placer une
contenant lui-mime (article 2 du g

PESTE PORCINE AFRIN

ICAINE
Annexe XI11 - Points d"attention et modalités de commercialisation des viandes et produits carnés dans.
établissemes ise direct estauration collective

Références réglementaires :

- Réglement {CE) n"1069/2009 du Pariement européen et du Conseil du 21 octobre 2009 établissant
des régles sanitaires applicables aux sous-produits animaux &t produits dérivés non destinés 3 la
consommation humaine.

- Réglement [UE) 2016/429 du Parlement européen et du Conseil du 9 mars 2016 relatif aux maladies
animales transmissibles et madifiant et abrogeant certains actes dans le domaine de la santé animale
{« législation sur fa sante animale a).

Aeglement délégué (UE) 2020/687 de la Commission du 17 décembre 2019 complétant le reglement
{UE} 2016/429 du Parlement européen et du Conseil en ce qui concerne les régles relatives 3 fa
prévention de certaines maladies répertoriées et a ka lutte contre celies-cl.

Réglemnent d'exécution (UE) 2023/554 de la Commission du 16 mars 2023 établissant des mesures de
lutte contre la peste porcine africaine.

Code rural et de la péche maritime,

- Arrété du 11 septembre 2003 fixant les mesures de lutte contre [a peste porcine africaine.

Arrété du 21 décembre 2009 relatif aux régles sanitaires applicables aux activités de commerce de
détail, d'entreposage et de transport de produits dorigine animale et denrées alimentaires en
contenant,

- Arrété du 24 avril 2024 fiant les régles générales de police sanitaire relatives aux produits d'origine
animale issus d'animaux terrestres destinés  1a consommation humaine

5/5
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Révision de I'IT formation

P

* 4%

L
wr
L8

* ok

Reglement UE

n°852/2004

Les exploitants du secteur alimentaire doivent veiller:
1) [...] les manutentionnaires de denrées alimentaires soient encadrés et disposent d'instructions et/ou d'une formation en matiére d'hygiéne alimentaire [...]
2) les personnes responsables [...] aient recu la formation appropriée en ce qui concerne I'application des principes HACCP

H

Arrété ministériel
du 25/11/11

Liste des diplomes
dispensant d’une
formation

1 Ne

4

Restaurant

Restauration traditionnelle

Cafétérias et autres libres services
Restauration rapide et vente a emporter

Dont les
autoentrepreneurs
proposant une offre de

NAF 56.10A
NAF 56.10B
NAF 56.10C

4
ey
1

restauration

M

du 12/02/24

Organismes autorisés
a dispenser cette
formation

DGAL/SDSSA/BETD

Code Rural

L.233-4

F: bonnes pratiques, lutte contre les nuisibles,

propreté... Dans les effectifs donc pas
prestataire, éventuellement plusieurs
établissement mais en interne

D.233-11

« présence dans les effectifs [...] d'une personne pouvant justifier d'une formation spécifique en matiere d'hygiéne alimentaire adaptée a I'activité de
I'établissement concerné. [...] Les personnes pouvant justifier d'une expérience professionnelle d'au moins trois ans au sein d'une entreprise du secteur

alimentaire comme gestionnaire ou exploitant sont réputées avoir satisfait a I'obligation de formation mentionnée »

L

[...] justifier d'une
formation [...]
restauration
commerciale »

Code Rural

« avoir dans leur effectif
au moins une personne

4
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wusriee o« Re@vision de I'lT formation
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Liberté
Egalité
Fraternité

Expérience 3 ans
(gestionnaire, ou
exploitant)

Sortent tous les
métiers de bouche,
tous les autres codes
NAF

Sortent ceux qui ont déja une formation
répondant a I'arrété ministériel
du 25/11/11

Contenu de la formation: DGER

https://www.insee.fr/fr/metadonnees/definition/c1831
DGAL/SDSSA/BETD
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La phase de « contradictoire »

> Article L233-1 Version en vigueur depuis le 06 juin 2015
Modifié par ORDONNANCE n°2015-616 du 4 juin 2015 - art. 5

l.-Lorsque, du fait d'un manquement a l'article L. 231-1 ou a la réglementation prise pour son application, un établissement présente ou est susceptible de présenter
une menace pour la santé publique, les agents habilités a cet effet peuvent mettre en demeure l'exploitant de réaliser, dans un délai qu'ils déterminent, les travaux, les
opérations de nettoyage, les actions de formation du personnel et les autres mesures nécessaires a la correction de ce manquement ainsi que le renforcement des
autocontrdles.

L'exploitant est invité a présenter ses observations écrites ou orales dans le délai qui lui est imparti a compter de la réception de la mise en demeure, le cas échéant en
se faisant assister par un conseil de son choix ou en se faisant représenter. En cas d'urgence et pour prévenir les dangers graves et imminents pour la santé publique,
l'autorité administrative peut ordonner la fermeture immédiate de tout ou partie de l'établissement ou l'arrét immédiat d'une ou de plusieurs de ses activités jusqu'a
la réalisation des mesures permettant la réouverture de ['établissement ou la reprise des activités sans risque pour la santé publique.

Il est possible de demander une extension du délai de mise en
conformité pendant la phase de contradictoire
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IT agrément en révision

Il est donc important d’'identifier qui est le client final de I'établissement dérogeant & l'obligation de
I'agrément.

* Sjles denrées issues d'un établissement A sont fournies a un établissement B, |la distance
entre A et B sera limitée a 80 km (ou 200 km dans les zones a conlraintes géographiques
particuliéeres).

* Si les denrées issues d'un établissement A sont fournies & I'établissement C en fransitant
dans un établissement B au sein duquel elles sont uniquement entreposées, la limite entre
les établissements A et C ne devra pas dépasser la distance maximale autorisée (80 ou 200
km). L'établissement C devra figurer comme destinataire sur le formulaire CERFA rédigé par
I'établissement A dans le cadre de la dérogation.

Exemple : cas de yaourts produits par un producteur fermier dérogataire A. Ces derniers sont
entreposés au sein d'une cuisine centrale dérogataire B, purs livrés & un restaurant satellite C, ce
situé & moins de 80 km du producteur A.

3.3 GMS

Des établissements de restauration commerciale ou collective, notamment en raison de leur petite
taille et/ou de l'isolement géographique, peuvent étre amenés a se fournir en denrées animales ou
d'origine animale auprés de GMS.

Conformément au réglement (CE) n° 853/2004, ces GMS doivent donc étre agréées ou dérogataires
a l'obligation d’agrément si les quantités fournies a des commerces de détail sont inférieures aux
seulils définis en annexe de l'arrété du 8 juin 2006 relatif & I'agrément sanitaire des établissements.
La difficulté pour ces établissements est de connaitre le statut de leurs clients, ainsi, les commerces
de détail se fournissant dans les GMS doivent le leur faire savoir. Dans ce cas, les GMS doivent étre
capables d'assurer une tracabilité aval des produits vendus ; les commerces de détail se fournissant
dans ces GMS doivent étre capables d'assurer une tracabilité amont de ces produits achetés.

Attention, ce point concerne

également les magasins de
producteurs

i ) ) . o Les exigences sur la tragabilité
Cependant, s'il ne s'agit que de produits conditionnés portant une marque d'identification, la GMS sont bien intégrées dans les GBPH
peut étre considérée comme un grossiste, et n'a pas besoin de dérogation.
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Cette instruction n'abroge aucune instruction.
Certe instruction ne modifie aucune instruction.

@f Io0 uwc/J,

Nombre d'annexes : 7 1 o 5
: St "* T o aans NRIE -Hmk\
Objet : Dispositions réglementaires au regard du danger Listeria monocytogenes applicables a la i sécurit non HTEREDE Gatiradn séowii L Sm'& & S
production et la mise sur le marché de demées d’origine animale ou en contenant prétes a atre - c SEDEN | | e e mm‘\'aa‘ %77\ \/ : IW}%
& o e B
consommées : S o, RO R\ g S
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Résumé : La présente mstruction précise les exigences réglementaires au regard du danger Listeria
monocytogenes applicables a la production et 1a mise sur le marché des denrées d’origine animale
ou en contenant qui sont prétes i &tre consommées, a 1’ exception des produits appertisés
(conserves) et des coquillages vivants. Cette instruction concerne donc les denrées élaborées & partir .

de denrées d’origine animale et de denrées végetales. Elle est également applicable au commerce de I , ’ t

détail (restauration collective, restauration commerciale, distribution, etc.) © eS e a n es re e Va n U
Cette instruction précise en annexe les points de vigilance particuliére a porter lors des contrdles

officiels des établissements produisant et mettant sur e marché ces denrées prétes 4 consommer. SO n t é a dresse r é Ia M US

DGAL/SDSSA/BETD 59



EN

MINISTERE

DE LAGRICULTURE |

DE LA SOUVERAINETE -
ALIMENTAIRE ET DE LA FORET

Liberté
Egalité
Fraternité

Merci

de votre attention
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