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Objet: Application de l'article 3 du décret du 13 scptembre 1993 odifié,
Utilisation de 12 mention complémentaire « au levain ». :

¢ Par courriers des 10 avril et 4 juin 1998, vous m’avez interrogé sur la poss.liilité
d'utiliser la mention complemema}re « au levain » pour désigner ces pains autres que les pains
définis aux articles 1% et 2 du déeret du 13 septembre 1993 modifié relatif & cer;aines
categones de pains, 4 savoir des pains autves que ceux commercialisés sous les dénominssions
« pain maison » et « pain de tradition francaise ». ‘

Les termes de Particle 3 du déerst du 13 septembre 1993 modifié ne laissent ajjsune
place a I'interprétation, Ils réservent sans ambiguité ['utilisation, dans la dénomination de wente
des produits, de la mention complémentaire « au levain » aux seuls « pains maison » et « pains
de tradition frangaise », dés lors que ceux-c! respectent les critéres de pH (4,3 au mammun) et
d’acidité acétique endogéne (900 ppm au minimum) qui sont fixés dans cet article.

Rar ailleurs, le décret ne fixe pas de critéres de pH et d’acidité acétique endigéne
pour les pains autres que les pama maison et les pains de tradition frangaise qui seiaient
€laborés avec du levain en tant qu'agent de farmentation. I! précise seulement, ce qui se c§| duit
a contrario des dispositions de l’artic{e 3, que de tels pains ne peuvent pas ccmporter nette
mention complémentaire « au levain » dans leur dénomination de vente.

En revanche, rien ne §’oppose & ce que l'étiquetage comporte, en dehars ;::Ie la
dénornination de vente, une meation informant le censemmateur de ce que le preduit qui I est
proposé a été fabriqué avec utilisation de levain en tant qu'agent de fermentation.
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Une telle interprétation, en permettant au professionngl de meftre en avant les tﬁ:l‘f‘orts
consentis pour obtenir des pains de quelité et de godt marqué, comespond bien & Pesprit qui
présidait 3 D'élaborstion de ce déeret, qui a été pris pour permetire essentleliemery aux

boulangers de valoriser leurs productions, |
|
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