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Si t’es prét(e) a faire croustiller ton quotidien, F E B
découvre tous les métiers de la boulangerie !

www.entrepreneursboulangerie.org LES ENTREPRENEURS
DE BOULANGERIE




thalamus-icfr + Ne pas jeter sur la voie publique.

On t’appelle « le cerveau ». Derriére la mise en place
des machines et des lignes de production, tu imagines,
tu dessines, tu planifies... Bref, tu transformes des idées
en réalité concréte et tu améliores I'efficacité, la qualité
et la sécurité des procédés de production.

KILLS
LEVELS

POWERS UP

* Team partner

*Rigoureux
*Capacité d’analyse

*Communicant A

«Certification de niveau 5 (BTS, DUT) Yq
ou de niveau 6 (Licence, licence
professionnelle) dans le domaine
des industries agroalimentaires

+Les formations BTS Sciences et technologies
des aliments ou DUT Génie biologique option
industries alimentaires sont particulierement
adaptées

Pour continuer d'évoluer :

*Dipléme d’Ingénieur Agroalimentaire
niveau 7/ Bac+5 (master)

*Master Sciences et Technologies des Aliments

®

Tu es le trait d’union entre les services, transformant
les idées en solutions concrétes pour améliorer
les performances des lignes de production.
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