











Si t’es prét(e) a faire croustiller ton quotidien,

découvre tous les métiers de la boulangerie !

www.entrepreneursboulangerie.org LES ENTREPRENEURS
DE BOULANGERIE




Tu ne le caches pas : tu aimes prendre les commandes !
Manager une équipe, piloter la production, coordonner
avec les autres services... c’est ton quotidien. Volumes,
qualité, délais : tu veilles a ce que tout soit carré.

Et ton moteur, c’est ’envie de faire toujours mieux !

sLeadership
SKILLS *Opérationnel

*Autonomie

*BTS Industries Agroalimentaires niveau 5

sLicence Pro Gestion de Production Industrielle
(GPI) niveau 6

«Master Ingénierie de la Production / Génie
Industriel niveau 7

+CQP* Responsable d’unité de production ou

+CQP* Responsable d’équipe secteur
agroalimentaire

*CQP : Certificat de Qualification Professionnelle

POWERS UP @

* Ze boss
Tu motives ton équipe comme personne et tu sais
comment faire bosser tout le monde ensemble.

* Top organisator
Tu jongles avec les deadlines et les imprévus comme un
chef pour que la production soit toujours au top de sa
performance.

u Quality booster
Tu gardes un ceil aiguisé sur les normes qualité et hygiéne,
pour que chaque produit soit irréprochable.
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MINISTERE

MINISTERE
DE L'AGRICULTURE

ET DE LA SOUVERAINETE
ALIMENTAIRE

E7 ¢ LA RecHeRcHE




